
 

 

  
 

La Lettre des Amis du Cheval Blanc  

Du Mercredi 30 OCTOBRE au DIMANCHE 3 NOVEMBRE 2024 

    Sommaire : 

- Servi au restaurant 
    Menu des Amis 25 € (Menu complet) en Semaine  

 En formule Déjeuner du Jour 18 € (Entrée plat ou plat dessert) 
    Le Menu Fête 59 € Mercredi à Dimanche  

49 € (Entrée plat ou plat dessert) 
-  À emporter de Mercredi à Dimanche :  

                           Menu des Amis 20 € - Menu Fête 45 €  
- Servi au restaurant 

▪  La BOUILLABAISSE  59 € Dessert compris 
  Vendredi, Samedi et le Dimanche sur réservation 
              La Bouillabaisse à Emporter 49 € 
     -  Novembre 9-10-11 « La Cochonnaille » 
 

       Le Menu des Amis 

 

      Pâté en croûte Maison, petites Salades fraîches 
*** 

Emincé de Volaille à la Zurichoise  
Pommes de Terre Röstis et Légumes 

*** 
Crêpe à la pomme Caramélisée 

 Au beurre de Cidre 
 
 



 

 

 

                           Le Menu Fête 

  
Salade Terre Mer sur Lit de Choucroute nouvelle 

Foie gras, Magret de canard et Saumon fumé Maison 
*** 

Délice de Suprême de Pintade rôti  
Petit Croustillant de Boudin maison  

Spaetzlés Maison 
*** 

Mille Feuilles Aérien à la Vanille 
Sauce Caramel au Beurre demi-sel 

 

Notre Carte à emporter 

   

- Foie gras de canard, gelée, petite salade de lentilles 20 € 
- Saumon fumé Maison câpres citron beurre toast 19 € 

- Fine friture de carpe sans arêtes, frites, Mayonnaise, salade 20 € 
(servi au Restaurant 25 €) 

- Marmite de poissons nobles selon arrivage, Crevettes, sauce 
Homardine, Nouilles fraîches 29 € 

- Crêpe à la pomme Caramélisée au beurre de Cidre 7 € 
  - Mille Feuilles Aérien à la Vanille 

Sauce Caramel au Beurre demi-sel 9 € 
 

Nos Produits maison à Emporter 
 

- Boudin Maison 6,50 € pièce 12 € les deux 
- Foie gras de canard (au poids) 17 € les 100 gr 

- Saumon Fumé Maison (au poids) 9 € les 100 gr  
      -  Le Pain maison à la Pomme de Terre et Pavot 5 € 

- Brioche Maison pur beurre 6 € 
 
 



 

 

D’Octobre à fin Novembre 
 Notre Délicieuse BOUILLABAISSE 
  Vendredi et Samedi midi et soir 

Dimanche midi et soir sur réservation 
  Menu Bouillabaisse 59 €  

 

 

  
 

 

Savoureuses mises en bouches  
 

****** 
La Délicieuse BOUILLABAISSE , 

  5 POISSONS FINS SANS ARETES  
DORADE ROYALE, BAR, ROUGET, JULIENNE, 
 RASCASSE, ET GAMBAS, EN DEUX SERVICES  

ACCOMPAGNÉS D’UNE SOUPE DE POISSONS DE ROCHES 
Sauce Rouille et croûtons aillés 

 
****** 

Nougat Glacé au Cointreau 
 

 
 



 

 

Novembre 
Menu dégustation de Cochonnaille 

« Grand-mère Thérèse » à 49 € Servi au Restaurant 
 

 Samedi 9 Novembre Midi et soir 

Dimanche 10 Novembre Midi et soir 
Lundi 11 Novembre Midi 

   
Soupe au Choux  

Et son Farci « Grand Père Thiebaut » 
 

****** 
  Gelée de Potée de Cochon En Mille-Feuille de 
 Pâté de Campagne à La Manière de François, 

Assortiment de Légumes Pickles 
 

******* 
 Délicieux Boudin Maison Croustillant,  

Compote de Pomme du jardin, Oignon Frits 
  

******* 
 Fine Choucroute Au Riesling  
  Collet, Lard fumé Maison   

Jarret, Saucisses et Quenelles de Foie 
 

******* 
Tarte Streussel aux pommes,  

Crème fouettée cannelle, Sorbet et Coulis   
Ou Sorbet Pomme au Calvados 

 
*** Petits Fours Maison *** 


