Au Cheval “Blanc

Restaurant Patrick Schiienger
17, rue de Hecken - 68780 <Dicfinatten

20-07-2026

7el. 03 80 26 91 08 - patrick@auchevalblanc.fr auchevalblanc.fr

Semaine 30

LA LETTRE DES AMIS DU CHEVAL BLANC

Bulletin hebdomadaire pour vos rendez vous gourmands

Contenu de ce numéro :
o Menu des Amis

o Menu Féte

e Le Pot au Feu Sundgauvien

o Menu Bouillabaisse
» Soirée Provencale

« Notre Carte & emporter

A emporter de Jeudi &
Dimanche : Menu Féte 45 €

Servi au restaurant de Jeudi a
Dimanche : Menu Féte 59 € ou
49 € (Entrée-plat ou Plat-
dessert)

Menu Féte
Salade Andalouse, Gambas,

Brochette de crevettes,

Espuma de Crustacé sur tartare
de Tomate, Vinaigrette au curry

Ou
Foie gras de Canard,

Chutney exotique, Transparence
d’une gelée

ThK

L Assiette d’ Agneau, Gigot et
Carré aux herbes de Provence
Garnitures estivales, et Pomme

de Terre du moment

Ou

Contre Filet Charolais tranché,
sauce Bordelaise, Garnitures
estivales et Pomme de Terre du

moment

b:2-2:4

Mousse au Chocolat Lily

Créme a la vanille Bourbon
Ou
L’assiette Gourmande des
Desserts maison

Le Menu des Amis

Servi au restaurant 26 € en
Semaine midi et soir et samedi
midi

Déjeuner Plat du Jour 18 € en
semaine le Midi (Entrée- le plat
des amis ou Plat-dessert)

A emporter Le Menu des Amis
20 € Complet,

de Jeudi a Dimanche :

Menu des Amis
Ballotine de Volaille
Crudités fraiches

F kK

Mixed-grill au romarin, Pomme de
Terre au four farcie créme et

ciboulette, Légumes du Soleil

kK

Salade de fruits frais

Pot au feu Sundgauvien
Tous les Samedis a midi
Servi au Restaurant
Le Pot au Feu 28 €

A emporter 25 €

Le Consommé Clair

et ses [égumes, croiitons
Tranche de Paleron
moelle, sauce raifort
Salade de Pomme de
Terre Tiede

Crudités fraiches



Du 24 Juillet au 23 Aoiit 2026
Notre Délicieuse BOUILLABAISSE
Le Vendredi, Samedi midi et soir,

Dimanche midi sur réservation

Menu Bouillabaisse 64 €

Merci de réserver

Savoureuses mises en bouches

kskkskok sk

La Délicieuse BOUILLABAISSE,
5 POISSONS SANS ARETES
DORADE ROYALE, BAR, ROUGET, ST-PIERRE,
RASCASSE ET GAMBAS, EN DEUX SERVICES

ACCOMPAGNES D’UNE SOUPE DE POISSONS DE
ROCHES

Sauce Rouille et crottons aillés

skskekskok sk

Nougat Glace au Cointreau

Merci de réserver



ORéservez votre Soirée

03 89 26 97 08

Samedi 8 Aot des 19h 30 au

Restaurant “ AU CHEVAL BLANC” a DIEFMATTEN

Soirée Provencale

Dans le Jardin du Cheval Blanc

Jfour passer ensemble, une 5upe’c6e soirée

Hastronomigue et gflusicale

Menu ProvencCal apéritif compris 50 €

Apérol Spritz, pissaladiere et Fougasse
Entrées
Escabéeche de Rouget, anchois frais, Poulpe roti,

Encornet frits, Petit farci a la Brousse
Plat:
Petite BOUILLABAISSE,

Dans une soupe de Poissons de roches
Tartine de Croltons Sauce Rouille
pDessert :

Biscuit Amandine a l'abricot

Et Nougat Glaceé dans son coulis



NOTRE CARTE A EMPORTER

(POUR PLUS CHOIX, CONSULTEZ NOTRE SITE : NOS PLATS
SONT PERSONNALISABLES )

Foie gras de canard, gelée, Chutney pain aux raisin 20€

Saumon Fumé par nos soins aneth Céleri 19€

Fine friture de Carpe sans arétes, Frites,
Mayonnaise, Salade 20€ (servie au Restaurant 28€)

Marmite de [’Océan aux 3 poissons et Crevettes, Bouquet
d’Asperges Tagliatelles, sauce Langoustine 30

Tarte aux fruits du moment 7€

L assiette Gourmande des Desserts maison 9€

Mousse au Chocolat Lily, a la vanille Bourbon 9 €

NoOSs PRODUITS A EMPORTER

Foie gras de canard (au poids) 19€ les 100 gr
Saumon _fumé par nous (au poids) 9 € les 100 gr

Le Pain maison a la Pomme de Terre et Pavot 5S€

Brioche Maison pur beurre 6€



